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Tor’fa

PonUkame torty na oslavy, svadby alebo len tak
vyzdobené fonddnom, potiahnuté krémom,
pripadne tzv. nahé torty s dizajnom upelengm
Na mieru.

VSetky nase torty ponUkame
Qj v variantel! »

K svadobn{m tortdm ponUkame aj moznost

Korpusy :

Vmi{kovg Kuk.(wvé Makovg

Kokogou) Ored\ové Brownie
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Cerstué ovocie

§Eovnotq vanilkov( s krémom z creamcheesu

a ovocim

Pistacia
Stavnaty vanilkov s pistaciovgm krémom
doplnen(m o jahody

66{?&% tokolada

s krémom z belgickej Eokolady Callebaut

Kararmel

Hutn( &okoladov cupcake s karamelov(m
krémom so Stipkou Fleur de sel

s tekut(m karamelom vo vnUOtri

Oveo
Hutng &okoladdovy cupcake s oreokrémom
a malinami

Banan
Hutng &okoladdov( cupcake s karamelov(m
krémom so Stipkou Fleur de sel

1,60 € |

(Cena sa mdZe zvydovat v zavislosti od ich v(zdoby. )



(i Cupeakes

Cupcaky vo velkosti mignardies

Cena za kus

0,75 €



| P cena za kus

1,50 €




Macarons

Exkluzivny ruéne robeny
francUzsky kolacik z
plneny lahodnymi plnkami na baze

alebo doplnenych
(@]
Citvon Jahoda Malina Marhula
s Uivmetkou
Cutoriedka Vanilka Vanilka Kava
s mafinou

Kokos Pistacia Nu?c’d 6(@&3&
-
'—
2
L Levandul Stang MWieina Horka
o kRarawel tokolada tokolada



Tradién krehk( kolaik z vlassk{ch orechov

plneny lahodnymi plnkami

Sany kavarmel s kavou 0,75 €
S(J:ur\.é h(d’ah/\e{ 0.75 c

10



Cakepops

Stavnaté kold&ové lizatkd s karamelovou prichutou
obalené v belgickej Cokoldde Callebaut

Kararmefové v ¢okolade 0,90 €
0
cena za kus
6e3£’zr>kové v tokolade 1.00 €
(]
cena za kus
i i 3 o OP f-
Brownie v cokolade /r\ 9 0,00 €

cena z
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PRICHUTE :

Aradidov)

Bananovy

Citvo nov)

Gastanovy

Jablkov) so stanjm kavarmelom

N\aﬁnové

Mmt,ovo-koko&ové

Marhufov)

Ored\ové

Pistaciovo -}af\ndové

Sﬁam(') Karaxmed

Sﬁvkovo-makové

34,00 €

37,00 €

29,00 €

31,00 €

2700 €

36,00 €

32,00 €

36,00 €

30,00 €

38,00 €

32,00 €

25,00 €



PRICHUTE :

Viginouy I

(56 s horkou €okoladou a vishami 35!00 €
ag; (ZokoWové I
Dag cheesecake z bielej a mlie€nej Eokolady 35l°° c

s ganacheom z horkej Eokolady navrchu

), Cutoriedkovy I
8 G cheesecake s mandlovgm nugatom 39000 €

a &uloriedkami

Typicky syrov( kolad »
z creamcheesu ozvldstneny netradicngmi
chutov(mi varidciami cpotet poreii 1)

Véetky prichute cheesecakov
sa daju spravit aj v bezlepkove] verzii ccena «2 cur).

TaktieZ sa daju pripravit vo forme
minirezov 4x1, cm, v poCte 25, 35, alebo 48 ks
Z jednej prichute. tcena za kus 12 eur).



1,

Cookues

PRICHUTE :

Krehké susienky s karamelovo-medov(m

n&dychom vo velkosti mignardies

Kakaova

Biela s brusnicavmi

bieta

0,55 €

os50 €

o550 €



Brownies

Hutny Cokolddovy koladik

PRICHUTE :

Cokotidove 0,95 €
PAralidoveé 1,00 €
Cokotadoue § qanache 3horkey 1,20 €

Eoko&w(a




cena za kus

4L0,00 €

favlovey torla

Krehkd torticka s korpusom z bielkov doplnenm
o lahUc&ky krém,

PRICHUTE :
23 2
" y w "
Gastan Jevwnj krém s Krévn § horkou
MASCarpone a ovocim tokoladou § malinavmi

farlovey ’for’f'iika

PRICHUTE :

fav€ovey torticka fav€ovey torticka kakaovi

1,50 € 1,50 €
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PRICHUTE :

Tmr’w&efka

Vanitkovy kofik s marhutami

Vanifkov) kosik § tutorviedkami

cena za kus

1,30 €

Kakaov) koiik § nugatom



:(V\ak«ova forta

Bezlepkova torta ktorej lahudky korpus plng maku je

prekladany jemngm krémom z bielej Cokolddy a sviezZim
krémom z visni

Cena za kus

40,00 €



Ovechova torta

Bezlepkov( orechov( korpus plneny lahkgm

karamelovo Slahackovgm krémom
s hruskovgm pyré

Cena za kus

40,00 €
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Kolaée mdZeme aj priviest.

Véetky kolade a torty v nagej ponuke farebne
a tématicky prispdsobujeme
k vgzdobe.

Maloto.

Soia Chovancova Kolatikoviva

Talihov dvor 3, o201 Pezinok

Sancové L, Q0201 Pezinok +4,21 QN1 441 717
L7 573 593 marlotka@marlotka.sk
2023078500 wwuw.marlotka.sk

marlotka_kolacikovna



